
Speiseplan KW 19 

Wochentag Menü 1 Menü 2 Menü 3 Dessert

Montag 11:30 - 13:00
Uhr 

Currywurst von der
Oberländer  in fruchtiger
Soße dazu Pommes
frites und Salatschale
PG 3

Mienudelpfanne mit
Erdnuss-Soße, Brokkoli,
Paprika, Möhren und
Frühlingszwiebeln  PG 2

Salatteller "Nizza" mit
Thunfisch, Ei, Zwiebeln,
French Dressing und
Baguette PG 2

Mango- Schokocreme

Dienstag 11:30 - 13:00
Uhr

Schwäbische Linsen  mit
hausgemachten Spätzle 
und Saitenwürste PG 3

Hausgemachte
Paprikapuffer mit
Kartoffelwedges,
Gurkendip und
Salatschale PG 2

Bunter Salatteller mit
mariniertem
Hähnchenschenkel,
Orangen, Feta und
Mehrkornbrötchen PG 2

Käsekuchen mit
Mandarinen im Glas

Mittwoch 11:30 - 13:00
Uhr

  Cordon bleu
"klassisch"  vom
Schwein mit
Kartoffelkroketten,
Rahmsoße und
Salatschale PG 4 

Cous Cous
Topfennockerl auf
Spargel-Karottenrahm
dazu Salatschale  PG 3

"Knutschis"
Überbackene
Semmelknödel  auf
Pilzrahm, dazu
Salatschale PG 2

Heidelbeermousse

Donnerstag 11:30 -
13:00 Uhr

Vatertag geschlossen

Freitag 09:00 - 09:30 Brückentag geschlossen

Tägliches Angebot:

Suppe im Menüpreis enthalten
Großer Salatteller nach Wahl (Salate der Saison) mit Brot oder Brötchen (PG4)
Kleiner Salatteller nach Wahl (Salate der Saison) mit Brot oder Brötchen (PG1)

*Zusatzstoffe siehe Aushang - wir verwenden ausschließlich jodiertes Speisesalz - Änderungen vorbehalten

Allergeninformation kann bei der Küchenleitung eingesehen werden
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